
LUNDI
Carottes râpées *

(Origine locale)

Filet de Hoki au 
pesto*

Frites

Babybel

Compote bio
(Origine locale)

SEMAINE DU 29 avril AU 3 Mai 2024

MARDI
Feuilleté de 
saucisses

(Origine locale)

Feuilleté fromage

Hauts de cuisses de 
poulet

(Origine française           )
Nuggets végétariens

Courgettes sautées*

Œuf à la neige 
maison et bio

Poire bio*
(Origine locale)

JEUDI
Salade verte*

Steak de 
fromage bio

Chou 
romanesco*

Fromage de 
chèvre

Tarte au citron 
maison et bio

VENDREDI
Repas 

intergénérationnel

Salade de 
haricots verts bio*

Pâtes bio à la 
bolognaise

(Origine française)
Egrené végétarien

Emmental

Fraises*
(Origine locale)

Agriculteurs qui s’engagent à produire mieux dans le respect de la nature, du bien-être animal et de la santé 
de tous. Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un * .
Plat de substitution pour les menus sans viande Menus sous réserve de livraison

LOG
O



LUNDI
Concombre* à la 

bulgare

Aligot

Petit pot de 
crème au 
chocolat

maison et bio

Abricots au sirop

SEMAINE DU 6 AU 10 Mai 2024

MARDI

Flammekueche
Flammekueche végétarienne

Filet de merlu 
meunière

Petits pois bio*

Yaourt bio

Pomme bio*

JEUDI

Férié

VENDREDI

Férié

Agriculteurs qui s’engagent à produire mieux dans le respect de la nature, du bien-être animal et de la santé 
de tous. Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un *.
Plat de substitution pour les menus sans viande Menus sous réserve de livraison

LOG
O



LUNDI

Pâté en croûte
(Origine française et locale)

Surimi

Gratin de veau 
Dubarry* bio

(Origine française et locale)
Gratin de thon Dubarry

Camembert bio

Banane

SEMAINE DU 13 AU 17 Mai 2023

MARDI

Taboulé bio

Œuf bio

Épinards bio

Tomme grise

Poire bio*
(Origine locale)

JEUDI

Radis beurre

Couscous 
poulet merguez

(Origine française et 
locale             )

Couscous végétarien

Faisselle

Pâtes de fruits

VENDREDI
Repas

intergénérationnel

Betteraves*

Gratin de fruits 
de mer

Riz bio

Liégeois  au 
chocolat

Orange bio*

Agriculteurs qui s’engagent à produire mieux dans le respect de la nature, du bien-être animal et de la santé 
de tous. Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un * .
Plat de substitution pour les menus sans viande Menus sous réserve de livraison

LOG
O



LUNDI

Férié

SEMAINE DU 20 AU 24 Mai 2024

MARDI
Salade de chou-

fleur cru*

Émincé de bœuf 
stroganoff

(Origine française et locale)
Pané mozzarelle tomate

Torsades bio

Petit-suisse aux 
fruits

Compote bio
(Origine locale)

JEUDI
Salade verte*

Aubergines* à la 
parmesane

Lentilles corail bio

Cantal jeune

Gâteau au yaourt
maison et bio

VENDREDI
Saucisson

(Origine française et locale)
Sardines

Saumon à l’oseille

Blé pilaf

Fromage blanc

Prunes*
(Origine locale)

Agriculteurs qui s’engagent à produire mieux dans le respect de la nature, du bien-être animal et de la santé 
de tous. Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un * .
Plat de substitution pour les menus sans viande Menus sous réserve de livraison

LOG
O



LUNDI
Tomate 

mozzarella

Carbonade de 
bœuf

(Origine française et locale)
Omelette bio

Carottes*

Brie

Eclair au chocolat

SEMAINE DU 27 AU 31 MAI 2024

MARDI

Flan d’asperges*

Gratin de poisson

Boulgour bio

Yaourt bulgare 
aux fruits

Cerises*
(Origine locale)

JEUDI
LES AMÉRIQUES

Guacamole

Hamburger bio
Hamburger végétarien

Frites

Pecorino/Pepato

Salade de fruits 
mangue ananas

VENDREDI
Feuilleté au 

fromage

Dahl de lentilles 
vertes bio

Courgettes 
sautées *

(Origine locale)

Fromage bleu

Fraises*
(Origine locale)

Agriculteurs qui s’engagent à produire mieux dans le respect de la nature, du bien-être animal et de la santé 
de tous. Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un * .
Plat de substitution pour les menus sans viande Menus sous réserve de livraison

LOG
O


