
LUNDI
Salade verte bio *

(Origine locale)

Épinards bio à la 
crème *

Pommes de terre 
nouvelles*

Tomme grise

Compote bio
(Origine locale)

SEMAINE DU 31 Mars AU 4 Avril 2025

MARDI
Salade de blé bio

Pilons de poulets
(Origine française         )
Croustillants au fromage

Chou- fleur à la 
persillade *

Yaourt nature bio

Poire bio *
(Origine locale)

JEUDI
Betteraves*

Pot au feu
(Origine française et 

locale)
Poisson 

et ses légumes 

Saint-Paulin

Clafoutis aux 
pommes bio
(Origine locale)

VENDREDI
Repas intergénérationnel

Menu antiquité

Ovis opalis

Perma mensa
(Origine française et 

locale)
Spanakaopita

Concicla à la 
commodus bio

Frigidum coagulum 
cum melle pomisque

Meli melon bio
(Origine locale)

Agriculteurs qui s’engagent à produire mieux dans le respect de la nature, du bien-être animal et de la santé 
de tous. 
Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un *.
Plat de substitution pour les menus sans viande Menus sous réserve de livraison

LOG
O



LUNDI
Céleri rémoulade *

Saucisse de Toulouse
(Origine française et 

locale)
Nuggets végétariens

Flageolets bio

Coulommiers

Abricots au sirop

SEMAINE DU 7 AU 11 Avril 2025

MARDI
Pizza au fromage

Filet de merlu 
persillé

Petits pois bio *

Flan  caramel  
maison et bio

Pomme*
(Origine locale)

JEUDI
Flan d’asperges*

Paupiettes de 
volaille

(Origine française         )
Pavé tomate mozzarelle

Carottes bio *

Boursin

Beignets aux 
pommes

VENDREDI
Mâche*

Pommes de terre 
boulangère

Lentilles corail

Petit-suisse nature 
et bio

Ananas au sirop

Agriculteurs qui s’engagent à produire mieux dans le respect de la nature, du bien-être animal et de la santé 
de tous. 
Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un * .
Plat de substitution pour les menus sans viande Menus sous réserve de livraison

LOG
O



LUNDI

Mortadelle 
(Origine française et 

locale)

rôti de veau
(Origine française et 

locale)
Omelette

Navets rôti *

Montcadi

Orange bio *

SEMAINE DU 14 AU 18 Avril 2025

MARDI

Tarte à l’oignon

Duo de haricots 
bio *

Gratin de chou-
fleur bio

Saint- Nectaire

Banane

JEUDI
Carottes râpées 

bio

Pâtes bio à la 
bolognaise bio
(Origine française)
Egrené végétarien

Yaourt aux fruits

Compote bio
(Origine locale)

VENDREDI
Repas intergénérationnel

Salade de cœur de 
palmier

Saumon à l’oseille

Riz pilaf
(IGP)

Œufs à la neige bio

Clémentine bio *
et la surprise de 

Pâques

Agriculteurs qui s’engagent à produire mieux dans le respect de la nature, du bien-être animal et de la santé 
de tous. 
Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un * .
Plat de substitution pour les menus sans viande Menus sous réserve de livraison

LOG
O


