
LUNDI

Taboulé bio * 

Rôti de dinde
(Origine française          )

Nuggets de blé

Carottes bio *
(Origine locale)

Fourme d’Ambert 
(AOP)

Fraises bio *
(Origine locale)

SEMAINE DU 1 juin AU 5 juin 2026

MARDI

Salade concombre 
bio * à la menthe

(Origine locale)

Lasagnes 
végétariennes*

(Origine locale)

Flan au  caramel 
maison et bio

Ananas au sirop

JEUDI

Melon bio *

Dos de merlu à la 
basquaise*

Blé aux petits 
légumes bio *

Bûche de chèvre

Pomme bio *
(Origine  locale)

VENDREDI
Repas intergénérationnel

Repas canadien

Trempette crabe surimi

Sauté de porc au sirop 
d’érable

(Origine Française)
Poisson sauce au sirop d’érable

Poêlée canadienne*

Cheddar

Brownie aux bleuets 
maison et bio

Agriculteurs qui s’engagent à produire mieux dans le respect de la nature, du bien-être animal et de la santé 
de tous. 
Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un *.
Plat de substitution pour les menus sans viande Menus sous réserve de livraison

LOG
O



LUNDI

Salade de haricots 
verts bio *

Filet de Hoki au 
pistou*

Fenouil braisé *

Yaourt nature bio

Éclair à la vanille

SEMAINE DU 8 AU 12 Juin 2026

MARDI
Repas Américain

Salade verte bio*
(Origine locale)

Hot-dog ketchup
Hot-dog végétarien

Frites

Cheesecake

Pastèque bio *

JEUDI
radis bio * et beurre

(Origine locale)

Pilons de poulet
(Origine Française          )
Pané de blé et épinards

Riz basmati

Beaufort 
(AOP)

Poires au sirop

VENDREDI

Feuilleté au  
fromage

Omelette bio

Ratatouille bio *
(Origine locale)

Emmental

Abricots bio *
(Origine locale)

Agriculteurs qui s’engagent à produire mieux dans le respect de la nature, du bien-être animal et de la santé 
de tous. 
Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un *.
Plat de substitution pour les menus sans viande Menus sous réserve de livraison

LOG
O



LUNDI

Courgettes bio râpées *
(Origine locale)

Rougaille saucisses
(Origine Française)

Omelette

Lentilles bio *

Camembert

Compote bio
(Origine locale)

SEMAINE DU 15 AU 19 Juin 2026

MARDI

Salade de riz 
(AOP)

Poisson céréale

Épinards bio* à la 
crème

Fromage blanc de 
campagne

Cerises bio*
(Origine locale)

JEUDI
Salade de tomates bio* et 

féta
(Origine locale)

Émincé de volaille sauce 
Tandoori

(Origine Française           )
Croustillant  au fromage

Aubergines bio* à la 
parmesane

Époisses
(AOP)

Crumble aux fruits rouges 
bio *

(Origine locale)

VENDREDI

Repas intergénérationnel

Salade verte* bio
(Origine locale)

Chili sin carné*

Semoule bio

Glace

Pâtes de fruits

Agriculteurs qui s’engagent à produire mieux dans le respect de la nature, du bien-être animal et de la santé 
de tous. 
Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un *.
Plat de substitution pour les menus sans viande Menus sous réserve de livraison

LOG
O



LUNDI
Tarte à la tomate* 

bio
(Origine locale)

Sauté de veau
(Origine française)

Pané tomate mozzarella

Petit pois bio *

Kiri

Prunes bio *
(Origine locale)

SEMAINE DU 22 AU 26 Juin 2026

MARDI
Repas Allemand

Spätzlesalat
Currywurst

(Origine Française)
Boulettes au sarrasin

Oder traditionelle Knödel für die 
Vegetarier

Quark
Hausgemachter Bio-Lebkuchen

Salade de spëtzels

Currywurst

Chou de choucroute
Quark

Pain d’épices maison et bio

JEUDI

Radis bio * et sel

Chakchouka

Petits- suisses bio

Abricots au sirop

VENDREDI
Salade 

d’artichauts*

Filet de saumon à 
l’oseille

Pommes de terre 
bio* au four

Crème dessert à la 
vanille

Pêche *
(Origine locale)

Agriculteurs qui s’engagent à produire mieux dans le respect de la nature, du bien-être animal et de la santé 
de tous. 
Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un *.
Plat de substitution pour les menus sans viande Menus sous réserve de livraison

LOG
O



LUNDI
Salade de pâtes bio

(Origine locale)

Courgettes bio *
(Origine locale) 

Bolognaise 
Végétarienne au 

parmesan

Glace

Melon *

SEMAINE DU 29 juin AU 3 Juillet 2026

MARDI
Gaspacho*
(Origine locale)

Haut de cuisse de 
poulet

( origine Française          )
Gratin de poisson

Rösti de pomme de 
terre

Yaourt nature bio

Salade de fruits 
maison et bio *

JEUDI
Tzatzíki bio *
(Origine locale)

Échine de porc
(Origine Français et locale)

Feuilleté au fromage

Haricots verts bio *

Fromage blanc de 
campagne

Biscuits

VENDREDI

Repas 
intergénérationnel

Pique-nique

Agriculteurs qui s’engagent à produire mieux dans le respect de la nature, du bien-être animal et de la santé 
de tous. 
Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un *.
Plat de substitution pour les menus sans viande Menus sous réserve de livraison

LOG
O


