
LUNDI
Jambon blanc

(Origine française)
Surimi

Cordon bleu
(Origine française          )
Cordon bleu végétarien

Poêlée de 
légumes*

Mimolette

Pomme bio *
(Origine locale)

SEMAINE DU 20 AU 24 Avril 2026

MARDI
Flammekueche

(Origine française)
Flammekueche 
végétarienne

Émincé de poulet
(Origine française           )

Œufs béchamel

Épinards bio *

Bûche de chèvre

Orange bio *

JEUDI
Salade verte bio *

(Origine locale)

Cœur de merlu 
sauce citron bio

Riz camarguais pilaf 
(IGP)

Petits suisses aux 
fruits

Pêches au sirop

VENDREDI
Flan d’asperges*

mayonnaise

Parmentier bio 
végétarien *
(Origine locale)

Yaourt nature

Banane
(Origine française)

Agriculteurs qui s’engagent à produire mieux dans le respect de la nature, du bien-être animal et de la santé 
de tous. 
Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un *.
Plat de substitution pour les menus sans viande Menus sous réserve de livraison
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LUNDI
Taboulé bio*

Sauté de volaille 
au paprika

(Origine française        )
Pané tomates 

mozzarella

Gratin de chou-
fleur bio *

Kiri

Pamplemousse*

SEMAINE DU 27 Avril AU 1 mai 2026

MARDI
Salade de lentilles 

bio *

Croque fromage

Gratin de courge* 
bio

(Origine française et locale)

Crème dessert 
caramel bio et 

maison

Compote bio *
(Origine Locale)

JEUDI
Avocats sauce 

cocktail *

Échine de porc
(Origine française)

Filet de poisson

Carottes bio 
braisées *

Reblochon

Crumble aux fruits 
rouges maison 

VENDREDI

Férié

Agriculteurs qui s’engagent à produire mieux dans le respect de la nature, du bien-être animal et de la santé 
de tous. 
Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un * .
Plat de substitution pour les menus sans viande Menus sous réserve de livraison
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