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Cocktail de bienvenue

(Origine locale)

’ Salade verte bio*

Sauté de boeuf
(Origine frangaise et locale)
Pavé tomate mozzarelle

I Carottes bio*

(Origine locale)

AN ANY 7 R OF Ag”
SEMAINE DU 4 au 8 septembre 2023

N

MARDI

Salade de haricots
verts*

Poisson a la bordelaise
Riz pilaf bio

Yaourt bio nature

JEUDI

Salade de fenovil bio*

Gnocchis a la
romaine

Brie de Meaux

T /A SN

W @

VENDREDI

Saucisson beurre
(Origine frangaise et locale)
Surimi mayonnaise

Paupiettes de poulet

(Origine francaise \NK )
Pavé fromage

Courgettes bio*
(Origine locale)

Camembert bio

(Origine locale) (Origine locale)
Donuts
v% Agriculteurs qui s’engagent a produire mieux dans le respect de la nature, du bien-étre animal et de la santé
§ de tous.

i;{:i é \‘OVEQ

Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un * .
Plat de substitution pour les menus sans viande
Menus sous réeserve de livraison
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/

LUNDI

Tzatziki bio*
(Origine locale)

Bruschetta aux trois
fromages

Comte

Ananas au sirop

s

%
”ﬂnnam"{

de tous.

N

MARDI

Taboulé bio*
(Origine locale)

Wings de poulet
(Origine frangaise ({43 )
Omelette Qié

Poélée de légumes
bio*
(Origine locale)

Fromage blanc

Melon*
(Origine locale)

A

INCAANY 7 R A \g”
SEMAINE DU 11 AU 15 septembre 2023

JEUDI

Gaspacho bio*
(Origine locale)

Emincé de boeuf au
soja
(Origine frangaise et locale)
Lentilles au safran

Haricots verts*
Samos
Tarte aux pommes

bio*
(Origine locale)

Agriculteurs qui s’engagent a produire mieux dans le respect de la nature, du bien-étre animal et de la santé

Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un *.
Plat de substitution pour les menus sans viande*
Menus sous reserve de livraison

W @

VENDREDI

Salade d’'artichauts*
CEufs béchamel bio

Tortellini av fromage

Emmental

Raisin*
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LUNDI

Journée Bio et locale

~
4
"~

)

Salade de chou- fleur cru*
(Origine locale)

Jambon a I'ancienne
(Origine francgaise)
Nuggets végétariens

Flageolets bio*

Fromage locale

;
|

Compote bio
(Origine locale)

WWOUVE,

de tous.
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Agriculteurs qui s’engagent a produire mieux dans le respect de la nature, du bien-étre animal et de la santé

N

A

MARDI

Pizza

Filet de merlu
beurre citronné

Fondue de
poireaux bio*

Petit-suisse sucré

Péche bio*
(Origine locale)

AN ANY 7 R OF Ag”
SEMAINE DU 18 AU 22 septembre 2023

JEUDI

Céleri réemovulade*

Escalope colombo
(Origine frangaise @2)

Ratatoville bio*
(Origine locale)

Cantal jeune

Brioche perdue au
chocolat

Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un *.
Plat de substitution pour les menus sans viande
Menus sous reserve de livraison

7 \
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VENDREDI

Salade verte et croutons*
(Origine locale)

Gratin dauphinois
Lentilles corail bio
Panna cotta

Prune*
(Origine locale)
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SEMAINE DU 25 AU 29 septembre 2023
N v —

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
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Salade deriz bio

N A

Paté en croite Salade de Salade de carottes

(Origine frangaise et locale) concombre * cuites bio*
Houmous Steak de fromage (Origine locale) (Origine locale)

Gratin de veau Lasagnes Moules

(Origine frangaise) . e g Lasaanes véaétariennes (Origine frangaise)

Egrené végétarien Aubergine bio* a la g 9

parmesane . Frites
Chou- fleur* Yaourt bio

(Origine locale)
Mousse au chocolat

Faisselle maison et bio

. . Compote bio
omme grise (Origine locale)

AN

Pomme bio*
(Origine locale) Raisin*

Poire bio*
(Origine locale)

e -

M\ Agriculteurs qui s’engagent a produire mieux dans le respect de la nature, du bien-étre animal et de la santé
de tous. \
Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un *.

Plat de substitution pour les menus sans viande

Menus sous reserve de livraison A
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