ny

sOllieres

Fevilleté ala

saucisse moutarde
Panier Dubarry

\.\

MARDI

Radis beurre *
(Origine locale)

.."‘ &‘
JEUDI

Chandeleur

SEMAINE DU 3 AU 7 Fevrler2025

7)) o \\_ N

VENDREDI

Saucisson et

cornichon
Steak haché bio Salade de chou (Orlglnliirglne(;qlse et
Haut de cuisse de (Origine frangaise et

poulet
(Origine francgaise Nf& )
Filet de poisson

Carottes bio*
Cantal jeune

Pomme bio*
(Origine locale)

locale)
Croustillant au fromage

Frites

Flan vanille
maison et bio

Ananas av sirop

rouge*
CEufs durs bio
Epinards bio*
Tomme grise

Crépes

Saumon a l'oseille

Riz de Camargue
(IGP)

Camembert bio &\

//

Clémentine bio* .

N
N
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Agriculteurs.qui s’engagent a produire mieux dans le respect de la nature, du bien-étre animal et de la santé
de tous. Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un *
Plat de substitution pour les menus sans viande
Menus sous réserve de livraison
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SEMAINE DU 'IO AU 14 FEVRIER 2025

e

~==~

- MARDI

JEUDI VENDREDI
Céleri rémoulade* A Quiche lorraine

Salade verte bio*
(Origine francgaise et (Origine locale) Soupe de
. . locale) legumes bio*
Filet de hoki au Pot-au-feu (Origine locale)
citron Emincés de ot ses léqumes
volaille au curry . % Lentilles corail
Pommes de terre* (Origine frangaise et . bio .
, locale & ) (Origine francaise et
sautees 4 locale)
Purée de panais*
Tartare aux herbes P

Gratin dauphinois
Pot-au-feu de la mer
Compote bio* Yaourt nature bio
(Origine locale)

BUche de chevre
Montcady

. . Donuts
Poire bio*
(Origine locale)

N
’ O
A - k
\\ouv;zl = 0 y \

T2 A
Agriculteurs.qui s’engagent a produire mieux dans le respect de la nature, du bien-étre animal et de la sante
de tous. Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un *
Plat de substitution pour les menus sans viande

Orange bio*

5 %
Niipyd
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Menus sous réserve de livraison
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MARDI

Salade de
pommes de terre

Salade d’endives*

Croque-fromage Poisson pané
bio

Navets rotis*

Duo de haricots (Origine locale)

coco bio

. Yaourt aux fruits
Coulommiers

Salade de fruits au
sirop

Kiwi*

’L
‘7‘ -_

Agriculteurs.qui s’engagent a produire mieux dans le respect de la nature, du bien-étre animal et de la santé
de tous. Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un *
Plat de substitution pour les menus sans viande
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Menus sous réserve de livraison
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JEUDI

Maches* et
croutons

“

Nuggets de volaille
(Origine frangaise ,& )

Nuggets vegeiaux

Poireaux* a la

creme
(Origine locale)

Fromage blanc

Brioche perdue
maison et bio

IV o UL Y\ VEEEES T

SEMAINE DU 17 AU 21 VRIER 2025

VENDREDI

Repas
intergénérationnel

Salade coleslaw
bio*

Boulettes d’agneau

a la tomate
Falafels a la tomate

Semoule bio
Flan a la vanille

Compote bio*
(Origine locale)
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