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SEMAINE DU 1 AU 5 Avril 2024

JEUDI VENDREDI

Repas intergénérationnel

MARDI

Salade verte*®

Radis beurre *
(Origine locale) Jambon blanc
cornichon
Boeuf Chili sin carné
bourguignon

(Origine frangaise)

Sardines au citron
(Origine frangaise et locale)

Gratin de fruits de mer

. Poisson a la
Tomme grise bordelaise
Torsades bio
~ Pommes vapeur
i Gateau au
Veloutée aux fruits .yqourf . Chanteneige
maison et bio
i * L] o
Orange bio Kiwi*
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Agriculteurs qui s’engagent a produire mieux dans le respect de la nature, du bien-étre animal et de la santé
de tous.

Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un *.

Plat de substitution pour les menus sans viande Menus sous réserve de livraison



Carottes bio
rapées *

Tarte aux légumes

de saison *
(Origine locale)

Emmental

Beignet au
chocolat

!
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MARDI

Artichaut *

Filet de merlu
beurre citron bio

Semoule bio
Yaourt bio

Mandarine bio *

A

JEUDI

Salade de chou-
fleur cru *

Rougail saucisse
(Origine frangaise)
Egrené végétarien

Riz créole bio

Saint-Paulin

Compote bio *
(Origine locale)

Agriculteurs qui s’engagent a produire mieux dans le respect de la nature, du bien-étre animal et de la santé

%
@/ £ detous.
% Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un * .
Plat de substitution pour les menus sans viande Menus sous réserve de livraison
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SEMAINE DU 8 AU 12 Avril 2024

VENDREDI

Houmous

Emincé de volaille
(Origine frangaise WA ) |
Nuggets végétariens

7
7
i
courgettes*
(Origine locale)
Fromage blanc
Banane
\



