
LUNDI
Feuilletés au 

fromage

Emincés de volaille 
au curry

(Origine française)
Nuggets de blé

Epinards bio*

Camembert bio

Pomme bio *
(Origine locale)

SEMAINE DU 5 Mai AU 9 Mai 2025

MARDI

Club sandwich au 
concombre à 

l’anglaise.

Cottage pie  

Cheddar      

Pudding 

JEUDI

Férié

VENDREDI

Pâté croûte
(Origine française et 

locale)
Houmous

Brandade de 
poisson

Montcadi

kiwi*

Agriculteurs qui s’engagent à produire mieux dans le respect de la nature, du bien-être animal et de la santé 
de tous. Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un * .
Plat de substitution pour les menus sans viande Menus sous réserve de livraison

LOG
O



LUNDI
Carottes râpées 

bio *

Lasagnes de 
légumes*

Fromage blanc 
bio

Beignets au 
chocolat

SEMAINE DU 12 AU 16 Mai 2025

MARDI
Asperges*

Nuggets de poisson

Riz de Camargue 
pilaf
(IGP)

Flan vanille maison et 
bio

Ananas frais

JEUDI

Salade verte bio *
(Origine locale)

Calamars a la 
romaine

Tarte à la tomate*

Faisselle

Coulis de fruits 
jaunes

VENDREDI
Repas 

intergénérationnel
Jambon cru

(Origine française)
Surimi

Aiguillettes de 
poulet

(Origine française           )
Croque fromage

Gratin de chou-
fleur bio *

Fromage de 
chèvre

Pomme bio*
(Origine locale)

Agriculteurs qui s’engagent à produire mieux dans le respect de la nature, du bien-être animal et de la santé 
de tous. Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un *.
Plat de substitution pour les menus sans viande Menus sous réserve de livraison

LOG
O



LUNDI
Concombre à la 

bulgare bio *
(Origine française)

Filet de hoki au 
pesto

Boulghour

Vache qui rit

Salade de fruits de 
saison *

SEMAINE DU 19 AU 23 Mai 2025

MARDI
Flamenkuche

(Origine français)
Flamenkuche végétarienne

Hauts de cuisse de 
poulet

(Origine français          )
Pané tomate mozzarelle

Épinards bio *

Petit-suisse 

Banane 
(Origine française)

JEUDI

Radis beurre *

Steak haché bio
(Origine française et 

locale)

Courgettes bio *

Tomme grise

Brownies 
maison et bio

VENDREDI

Salade 
composée*

Ratatouille bio *

Frites

Emmental

Orange bio *

Agriculteurs qui s’engagent à produire mieux dans le respect de la nature, du bien-être animal et de la santé 
de tous. Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un * .
Plat de substitution pour les menus sans viande Menus sous réserve de livraison

LOG
O



LUNDI

Chou-fleur cru en 
salade *

Quenelles à la 
sauce tomate

Lentilles bio

Coulommiers

Ananas au sirop

SEMAINE DU 26 AU 30 Mai 2025

MARDI

Salade de 
pommes de terre*

Filets de poisson 
meunière

Carottes bio *

Crème caramel 
maison et bio

Fraises*
(Origine locale)

JEUDI

Férié

VENDREDI

Férié

Agriculteurs qui s’engagent à produire mieux dans le respect de la nature, du bien-être animal et de la santé 
de tous. Les produits respectant la saisonnalité sont signifiés par un * .
Plat de substitution pour les menus sans viande Menus sous réserve de livraison

LOG
O


